
ACTA N°

FECHA: Bogotá, 28 de agosto de 2025.

HORA: 4:30 pm - 5:45 p.m.

LUGAR: Virtual

TEMA:Normatividad en BPM

ASISTENTES: colectivos de trabajo jardines infantiles Fundación Pepaso

ORDEN DEL DÍA:

1. Bienvenida
2. Aplicación del pre test Normatividad en BPM
3. Presentación en Power Point de la Normatividad en BPM Aclaración de dudas, aplicación de

pos test, evaluación y cierre del taller

DESARROLLO:

1. Se da la bienvenida a las participantes se les explica el objetivo del taller.
2. Se entrega pre test para su diligenciamiento
3. Se realiza presentación en power point con el tema Normatividad en BPM
4. Se realiza aplicación del pos test cierre del taller.







La resolución 810 del 16 de junio de 2021 del ministerio de salud y protección social y la ley
2021 del 30 de julio de 2021 aprobada por el congreso de Colombia, reglamenta los productos
comestibles con un alto componente en sodio, azúcares, calorías o grasas saturadas

. La resolución 4506 del ministerio de salud y protección social del 30 de octubre de 2013,en el artículo 304
dispone que no se consideran aptos para el consumo humano de los alimentos o bebidas alteradas,
adulterados, falsificados, contaminados o con otras características anormales que puedan afectar la salud
del consumidor y establece los niveles máximos de contaminantes en los alimentos y materias primas
destinados al consumo humano.



3. Aplicación del pos test al comparar los resultados del pre y postest, se observa que las
participantes tienen conceptos previos acertados y que hubo apropiación del conocimiento en un
95%.

En constancia de lo anterior firman:

Nombres y Apellidos Cargo o Tipo de
vinculación Dependencia Firma

Olga Castillo Nutricionista-dietista

Anexos:

Elaboró: Olga Castillo Nutricionista MND 06913



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _DIANA MILENA ECHEVERRY C . FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _Kelly Dayana Pajoy FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _NICOLE DAYANA PADILLA CARRERO FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _JEIMY ANDREA TANGARIFE FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _Sandra Milena Castro Vela . FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _DIANA MILENA ECHEVERRY C . FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _SANDY LISETH ROMERO MATIZ FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _ROSA ANGELICA RAMIREZ . FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



PRETEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _LAURA CAMILA ESCUDERO RUIZ FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



POSTTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _ANGIE JOHANNA SEGURA FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



POSTTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _Maria Teresa Garcia Romero FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



POSTTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _jenny Andrea sanchez celeita FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



POSTTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _mileidis del valle Ibarra sierra FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



POSTTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _Nancy Duarte FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



POSTTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _Angie Carolina Quiroga Gualteros FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.



POSTTEST NORMATIVIDAD EN BPM

NOMBRE: _Sara Yaneth Hilarion FECHA: 28 /08/2025_______________Escoja una opción y marque con una X
1. La resolución 5109 de 2005:
A. Clasifica los alimentos de acuerdo a su riesgo en salud pública.____
B. Reglamenta el rotulado de los alimentos.__X___

2. La resolución 2674 de 2013: A. ___ Reglamenta el cumplimiento de los diferentes factores que
debe tener el manipulador de alimentos en el servicio de alimentos B.___ estipula para los
manipuladores las prácticas de higiene personal, certificado médico educación y capacitación.
Ay B son verdaderas__X_.

3. En Colombia las Buenas Prácticas de Manufactura, en Colombia están reglamentadas por:
___A. Resolución 2674 de 2013 ___B. Decreto 3075 de 1997 ___C. Decreto 3065 de 1997
_X___D. A y B son correctas.

4. El decreto 3075 de 1997 por: A. ___ Presenta, todos los requisitos sanitarios en la compra,
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de alimentos. B.
____ Reglamenta prácticas que garantizan que los productos se fabriquen en las condiciones
sanitarias adecuadas. __X__. Ay B son verdaderas.
.

Elaborado por: Olga Castillo
Nutricionista-Dietista UN.
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